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Skola kavy

LATTE ART 2008/9
2. MISTROVSTVIi BARISTU CR
OFICIALNI PRAVIDLA

Uéast v soutézi Latte Art 2008

Pro moznost UcCasti v soutézi Latte Art je tfeba dorucit na korespondencni adresu organizatora,
Skola kavy s.r.o., Krkono$ska 1, 120 00 Praha 2 original vyplnéné Pfihlagky na soutéz Latte Art (dale
jen LA) véetné vlastni fotografie a textu v digitalni podobé v rozsahu max. 1200 znakd, ktery maze
koordinator SCAE a organizator soutéze zverejnit v materialech k soutézi. Soutézici, ktery se stane
¢eskym reprezentantem pro mistrovstvi svéta baristll — SCAE World Latte Art Championship je
povinen na mistrovstvi svéta reprezentovat Ceskou sekci SCAE a pouze partnery soutéZe LA a to
vyhradné dle dispozic organizatora soutéze - Skola kavy s.r.o., které obdrzi nejpozdsiji 2 tydny pred
poradanim SCAE World Latte Art Championship. Pokud nebude tato pravidla respektovat, pfechazi
narok na uc¢ast na SCAE World Latte Art Championship na dal$iho soutéziciho v pofadi. Pokud
reprezentant porusi pravidla pfi u¢asti na SCAE World Latte Art Championship vystavuje se finanénim
sankcim.

DULEZITE UPOZORNENI: barista nesmi nikde na soutéZni a pracovni plo$e ani na oble&eni
prezentovat jina loga nez loga soutéze a jejich partnerd (viz. www.mistrkavy.cz).

Produkty, které nejsou z produkce partnerl soutéZe LA a budou pouzivany na pracovni ploSe a
béhem prezentace baristy nesmi byt Zadnym zplsobem, vizualnim ani slovnim, prezentovany a nesmi
byt v originalnich obalech od vyrobce, veSkeré znaky, které by mohly ukazovat na zna¢ku produktu
musi byt zcela potlaceny. Slovné smi barista v pribéhu celé soutéze jmenovat pouze spolecnosti i
produkty, které jsou partnery soutéze LA je povoleno pouzivani originalniho baleni vSech partnert
soutéZe na pracovni ploSe baristy. Porcelan a veskeré dopliky servirované degustaéni poroté mohou
nést pouze loga hlavnich nebo generalnich partnerd soutéze.

Pokud bude soutézici potfebovat poradit s pouzivanim log miize tuto véc konzultovat s organizatorem
soutéze, nejpozdéji vSak 1 tyden pred soutézi. Takovato konzultace musi byt pisemna a to
prostfednictvim e-mailu:scae@scae.cz nebo dopisem na korespondenéni adresu Skola kavy s.r.o.
PORUSENI JE DUVODEM K DISKVALIFIKACI.

SOUTEZ
Uloha

Kazdy u€astnik ma maximalné 8 minut na pfipravu a servirovani nasledujicich napoju poroté:

0 2 identicka tepla Caffé Latte nebo 2 identicka Cappuccina pouze s pouzitim kavy a
mléka jako pfisad a kavovaru a konvicky jako nastrojl pro latte art

0 2 identicka tepla Espressa Macchiata do $alku, pouze s pouzitim kavy a mléka jako
prisad a kavovaru a konvic¢ky jako nastroju pro latte art

0 2 identické teplé volné napoje na bazi miéka a kavy, za pouziti jakychkoliv nastroji a
surovin na dekoraci povrchu napoje

SKOLA KAVY ROBERTA TREVISANA, Skola kavy s.r.o., Krkonosska 1, 120 00 Praha 2
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Skola kavy

Dvojice napoju musi byt servirovana soucasné, poradi zalezi na baristovi (zda bude podavat nejprve
Cappuccina nebo Espressa Macchiata, atd.). Dekor na dvou sou¢asné podavanych napojich musi byt
identicky a jeho vyobrazeni musi byt pfedlozeno poroté prfed zahajenim soutéze.

Kava

Vybér kavy zalezi na baristovi, béhem soutéze vSak muiZze byt zviditeliovana pouze znacka té kavy,
ktera je partnerem soutéZi organizovanych spol. Skola kavy s.r.o., pfiéemz pouzivani jiného loga pfi
soutéZi je divodem k diskvalifikaci soutéziciho.

Mléko

Organizatofi zajisti k dispozici mléko Lascato z produkce Miékarny Hlinsko, avSak baristovi je
povoleno i pouzivani jiného mléka z produkce miékarny Hlinsko, pokud jej upfednostnuje. Mléko z jiné
produkce nesmi byt viditelné pouzivano ani jmenovano a v pfipadé poruseni tohoto pravidla mize byt
soutézici diskvalifikovan.

Ostatni prisady

Na dekoraci volného napoje mohou byt pouzity libovolné pfisady. Samotny napoj vSak smi
obsahovat pouze kavu a mléko.

Salky, skleni¢ky. atd.

Na Caffé lattte nebo Cappuccino smi byt pouzity Salky nebo sklo jakéhokoliv tvaru a velikosti. Vnitini
primér vrchniho okraje nesmi prekroéit 90 mm.

Espresso Macchiato smi byt servirovano v Salcich na espresso libovolnych tvar( a velikosti. Vnitini
pramér vrchniho okraje, nesmi prekroc¢it 60 mm.

Na volny napoj smi byt pouzity Salky nebo sklo jakéhokoliv tvaru a velikosti s libovolnym primérem
vrchniho okraje Salku/sklenicky.

V3Sechny napoje musi byt servirovany vyhradné s podsalkem, 1Zi€kou a cukrem. Jinak s ni¢im. Vse
ostatni neni podminkou.

Soutézici si pfinese veskeré vybaveni pro svou prezentaci (Salky, skleni¢ky, atd.).

Barista si smi pfinést i vlastni mlynek, ale kdvovar musi pouZivat vyhradné ten, ktery je poskytnut
organizatorem.

POROTA A HODNOCENI

Porota

Porota je slozena z jednoho hlavniho a ¢tyf dalSich porotct — 2 degustator(i, hodnoticich chutovou

stranku a 2 vizualnich porotct, ktefi hodnoti vzhled napoju. Hlavni porotce je zodpovédny za
sledovani techniky a vystupovani baristy.

Casomira je odpovédna za sledovani éasu a zapisovani bodu.
Hodnoceni

Kazdy porotce udéluje body na stupnici od 1 do 10. Neudéluji se 0,5 bodu.
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Skola kavy

Za kazdych zapocatych 15 vtefin po pfekro¢eni osmiminutového ¢asového limitu, je odecteno 5
trestnych bodu. Pfi ukon&eni pfipravy napojd minimalné 15 vtefin pfed vyprsenim limitu, jsou
ucastnikam pfic¢teny 3 body k celkovému hodnoceni. Hlavni porotce muze strhnout az 20 bodu za
zanedbani Cistoty pracovni plochy.

Hodnoceni baristy probiha po ukonéeni exhibice kazdého z baristl. Barista muze ziskat maximalné
580 bodu od degustacnich porotcl a 342 bodu od vizualnich porotcl.Celkové umistnéni v soutézi
bude vyhlaSeno po jejim ukonc&eni.

Degustatofi

pfiméfena teplota napoje

zfetelna chut’ a harmonie kavy a mléka

vyvazenost a krémovitost napoje

struktura mléka (péna jemna, hladka, bez vétSich bublin,...)

O0Oo0oo0o

Vizualni porota

prezentace motivu pred zahajenim pfipravy samotného napoje
soulad prezentovaného motivu s motivem na napojich
identi¢nost motivli na obou zaroven servirovanych napojich
kontrast kavy a mléka

narocnost motivu

kreativita

pfiméfena velikost motivu s ohledem na velikost Salku

Cistota Salkl/sklenicek

OO0OO0OO0OO0O0O0O0OO0

Hlavni porotce

Technické hledisko

sefizeni prutoku kavovaru

Cidténi filtru pfed davkovanim

neplytvani béhem mleti a davkovani (max. 2 gr.)
spravné davkovani a stlaceni kavy

Cidténi paky pfed nasazenim

nasazeni paky kavovaru a okamzité louhovani

doba louhovani (20 — 30 s.)

profesionalni postup a pochopeni prace s kavomlynkem
Cistota konvi¢ky na mléko — vné i uvnitf

pratok vydejniku pary pfed zpénovanim miéka

Cidténi vydejniku pary po zpénéni mléka

pratok vydejniku pary po zpénéni mléka

konvi¢ka na mléko Cista - vné

konvic¢ka na mléko po pfipravé napoju prazdna (max. 1 cm)

O0OO0O0OO0OO0OO0OOO0OOOOOO

Bodové hodnoceni odrazi baristlv styl, jeho osobni vykon a kvalitu prezentace. Poc¢et bod( je udilen
s ohledem na praktické schopnosti baristy a pouzivani jednotlivych pfisad s ohledem na dodrzovani
hygienickych predpisu.

Cas
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Spusténi a zastaveni Casomiry - zfetelnym zvednutim ruky baristy

Barista ma:
- 8 minut na pfipravu pracovni plochy - zkousku kavovaru, mlynku, pfipravu v8ech pfisad do
napoje. Kava ani mléko nesmi byt pfipraveny pfedem
- 8 minut na pfipravu 6 soutéznich napoju. Téchto 8 minut se vztahuje i na pfipravu dekorace.
- 8 minut na uklid pracovni plochy

DULEZITE UPOZORNEN:I!

Reprezentantem CR se muZe stat pouze plnoleta osoba. V pfipadé, Ze se na prvnim misté ve finale
umistni osoba, ktera nebude v dobé konani mistrovstvi svéta plnoleta postupuje se narok na
reprezentaci na druhého nejlépe umistnéného soutéziciho atd..

Namitky a odvolani

Veskeré namitky musi byt podany pisemnou formou na adresu organizatora soutéze — Skola kavy
s.r.o., Krkono3ska 1, 120 00 Praha 2 a obsahovat nasledujici:

eKdo podava namitku

ePopis problému

ePopis mista a Casu

sVlastni pohled na problém

eInformace o zu€astnénych osobach

eKompletni informace o zasilateli

Namitky, které nebudou obsahovat pfedchozi udaje, nebudou brany na védomi. Namitka muze byt
uplatnéna do 5 dnl po soutéznim kole. Rozhodujici pro uznani namitky bude datum odeslani uvedené
na razitku poSty nebo potvrzeni organizatora soutéze LA o pfevzeti v uvedeném terminu.

Béhem soutéze
Pokud se vyskytuji namitky, pak musi byt vyjadfeny pisemné a pfedany organizatoru soutéze.
Ten je povinen svolat zu€astnéné a vyslechnout jejich postoj.

Organizatofi soutéze prodiskutuji tento problém a jejich rozhodnuti bude sdéleno osobé, ktera namitku
predlozila.

Soutézici svou ucastni prohlasuje, Ze pIné souhlasi s pravidly soutéZe vyhldSenymi organizatorem
pro pfislusny rok a bere na védomi, ze v pfipadé postupového umistnéni v soutézi Latte Art a tim i
kvalifikace na mistrovstvi svéta SCAE World Latte Art Championship se zavazuje bez vyhrad k
reprezentaci ¢eské sekce SCAE a vyhradné partner soutéze LA na SCAE World Latte Art
Championship dle dispozic fy. Skola kavy s.r.o.. Sougasné souhlasi s komerénim vyuzitim
fotografickych, filmovych ¢i dalSich zaznamu na nichz je zachycen a jsou pofizeny na soutézi nebo v
souvislosti s ni.

Soutéze se muze ucastnit kazdy, kdo se seznamil s pravidly a

podminkami soutéze a souhlasi s nimi.
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